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ENVIE DE LUXE 
Le saumon fumé écossais — € 22,00

 DE LA MAISON KAVIARI

Le foie gras de canard— € 18,00 
PAIN TOASTÉ, CONFITURE D'ABRICOT

En K de Caviar — € 35,00
MAISON KAVIARI

LES TARTINES ET BOCAUX 
Les Tartinables du Soleil — € 22,00

Les Terrines artisanales  
de Campagne ( 180 g) — € 22,00

Balade en mer de 
la Maison Kaviari— € 29,00

TARAMA À LA TRUFFE 
SARDINES FUMÉES 

RILLETTE DE MAQUEREAU 

LES PLANCHES 
Le Jambon Cru du Clos  

à la coupe  (150 g) — € 25,00

Les fromages de France— € 25,00 
« SÉLECTION LUDOVIC BISOT MOF FROMAGER » 

COLLECTION  PRINTEMPS-ÉTÉ  
—  SALON MUS IQUE  — 

DU MARDI AU SAMEDI  
DE 16h00 À 22h30

 DISPONIBLE EN ROOM SERVICE À TOUTE HEURE AVEC UN SUPPLÉMENT DE 5 €

Élaboré par  

François 

GAGNAIRE *

*  anicia Table nature



 
LE VÉGÉTAL 

Le gaspacho de tomates au basilic— € 12,00

Carpaccio de courgettes aux pignons de pins— € 12,00

Tomates plurielles burrata, sauce pistou— € 15,00

La véritable salade Cæsar — € 18,00

La véritable salade Niçoise — € 18,00 
 

ENVIE DE CHAUD 
La Bisque de homard espuma anisé — € 14,00

Le croque « Juliette » à la provençale— € 18,00

La brochette de bœuf à la plancha aux aromates — € 28,00

Risotto carnaroli aux gambas et curcuma— € 24,00 

La pizza « Juliette » du moment  — € 22,00 
 

LES BOLS « JULIETTE »
NOS BOLS ONT  POUR BASE UN MÉLANGE SUBTILEMENT DOSÉ DE :

CÉRÉALES ET LENTILLES VERTES DU PUY, ACCOMPAGNÉES D’UNE PALETTE DE LÉGUMES FRAIS  
DU MOMENT, DE GRAINES VÉGÉTALES VARIÉES ET D'UNE VINAIGRETTE SERVIE À PART.

Le bol veggie — € 16,00
MÉLANGE DE CRUDITÉS  

DU MOMENT

 

Le bol fermier — € 18,00 
SUPRÊME DE VOLAILLE FERMIÈRE

Le bol pêcheur — € 18,00 
COPEAUX DE SAUMON FUMÉ

 
 PRIX TTC.



PLA ISIRS SUCRÉS 
La Salade de Fruits Frais au sirop Léger   € 9,00

Les Savoureuses Madeleines au miel   € 2,50 / pièce

Les coupes glacées du jardin d’été   2 parfums / € 6,00 
Saveur chocolat, vanille, pistache, framboise, fraise, citron 3 parfums / € 9,00 
 Supplément Chantilly / € 3,00

La Tarte Citron Basilic € 9,00

La Tarte aux fruits de saison € 10,00

Le Clafouti du moment € 9,00



RÉSERVATION 
01 42 22 97 40 &  

commercial@labellejuliette.com

Pour vos événements,  
n’hésitez pas à nous contacter pour une privatisation
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