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PLAISIRS SUCRÉS  
AU SALON  

DE MUS IQUE 



Tous nos fruits sont produits dans nos vergers familiaux éco-responsables  
situés en Anjou. Le climat doux de l'Anjou rehausse les saveurs de nos fruits  
et permet de cultiver les meilleures pommes.  
Dans le cadre d'une démarche durable, nous avons été certifiés « Vergers  
éco-responsables » et « GLOBALG.A.P » par des organismes indépendants.  
Ces certifications garantissent que nous que nous fabriquons des produits 
français de qualité et respectueux de l'environnement.

 
Pour vos évènements, privatisez le Clos Belle Juliette !  

01 42 22 97 40 & reservation@labellejuliette.com

JUS DE FRUITS   

Pomme  
Pomme pétillante 
Pomme – Abricot 
Pomme – Cerise 
Pomme – Coing 
Pomme – Fraise 

Pomme – Framboise 
Pomme – Pêche 
Pomme – Poire 

Pomme – Rhubarbe 

JUS DE LÉGUMES  

Pomme – Betterave 
Pomme – Carotte 

Pomme – Concombre 
Pomme – Tomate  

€ 9 ,00 € 9 ,00



PLA ISIRS SUCRÉS  
AU SALON DE MUS IQUE 

LA FORMULE TEA TIME 

La Salade de Fruits Frais au sirop Léger  	 € 9,00

Les Savoureuses Madeleines au miel  	 € 2,50 / pièce

Les Kifs de la Fabrique Givrée  	 € 11,00 
Saveur chocolat, caramel, pistache ou fraise

Le Cookie aux Noisettes	 € 6,00

Le Brownie tout Fondant	 € 8,00

Le Saint Honoré du Clos	 € 12,00

La Tarte Citron Meringuée	 € 10,00

La Tarte Chocolat Grand Cru	 € 11,00

Le Cake	 € 8,00 
Goût Pistache, Chocolat, Agrumes, Vanille, Marbré

Un de nos plaisirs sucrés + Une Boisson Chaude  
+ Une boisson fraîche

€ 25 ,00



LES BOISSONS CHAUDES 

NOS CHAMPAGNES

LA FORMULE TEA TIME 

Expresso  	 € 4,00

Double expresso 	 € 6,00

Chocolat Chaud ou Viennois	 € 7,00

Moët & Chandon Impérial Brut	 € 14,00 — € 80,00

Veuve Cliquot rosé	 € 95,00

Charles Collin Brut	 € 10,00 — € 55,00

Un de nos plaisirs sucrés + Une Boisson Chaude  
+ Une boisson fraîche

€ 25 ,00



 
Pour vos évènements, privatisez le Clos Belle Juliette !  

01 42 22 97 40 & reservation@labellejuliette.com

INFUSION CREATION EXCLUSIVE  
& BIOLOGIQUE « LA BELLE JULIETTE »
 
Présentation : Une infusion purement ins-
pirée de Mme De Récamier et de l’endroit 
qui lui rend hommage, L’Hôtel Spa « La 
Belle Juliette ». Une infusion féminine, flo-
rale, à l’image de Juliette qui aimait tant les 
fleurs et jardins. Profusion de fleurs sur lit de 
Citronnelle et pointe d’Anis. Cette infusion 
est un champ de fleurs sauvages à boire en 
dégustation ou sur un Tea-Time de haute 
-couture. Vous ne trouverez cette création 
qu’à « La Belle Juliette ».

Dégustation : Un mélange, de beauté, 
raffinement, luxe et… autres détails déli-
cieux. Les arômes et parfums harmonieux 
des fleurs s’élèvent en volutes sensuelles 
et odorantes. La bouche est parfumée, le 
goût est poétique. Ses délices resteront 
bien ancrés en bouche du fait d’une magni-
fique longueur. On rêve en terrasse ou au 
salon devant cette infusion et l’ombre de 
la Belle Juliette passe en souriant.
Ingrédients : Citronnelle, Boutons et pé-
tales de rose de Damas, Fleurs de Lavande, 
Fleurs de Mauve, Fleurs de Violette, Fleurs 
de Sureau, Fleurs de Mauve, Fleurs de 
Bruyère, Anis, fenouil

 

€ 10 ,00

Les 88 Thés, est une petite entreprise d’importation et vente de 
thés pures origines, qui mise sur la découverte des thés de terroirs, 
d’altitudes et de forêts. En contact avec des producteurs de plus en 
plus soucieux de l’agriculture biologique, bio dynamique, durable et 
équitable, ou tout simplement respectueuse de l’environnement et 
des hommes. Pour les infusions et créations exclusives, « Les 88 Thés » 
collaborent avec des herboristes, agriculteurs et jardiniers offrant 
également une ligne de produits aussi diverse que variée. 

Nous incorporons des feuilles, fruits, fleurs, écorces, rhizomes, épices, 
graines, qui comme nos thés, sont recherchés dans le monde entier 
pour leurs spécificités gustatives, remarquables, et exotiques, afin de 
permettre au plus grand nombre, par le biais de restaurants de qualité 
(entre autres), de découvrir et ainsi enrichir leurs connaissances en 
matière de thés d’origines et infusions originales.



THÉ CLASSIQUE

THÉS PURES ORIGINES

 
Pour vos évènements, privatisez le Clos Belle Juliette !  

01 42 22 97 40 & reservation@labellejuliette.com

LORD A.H.G GREY .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 6,00

Présentation : En 1833, A.H.G.Grey, comte 
de Howick Hall, alors Premier ministre bri-
tannique, suspendit le monopole des prix 
que la Compagnie des Indes Orientales 
avait sur le commerce du thé avec la 
Chine. Le thé chinois à l’origine pur était 
légèrement aromatisé à l’huile de berga-
mote fine. Cette plante d’agrumes, qui 
a été fournie par les Chinois. C’est ainsi 
que ce thé a reçu son nom et, encore 
aujourd’hui, Earl Grey est l’incarnation du 
thé anglais finest.

Dégustation : Thé noir parfumé à l’huile 
naturelle de Bergamote. Voici une qual-
ité supérieure qui se distingue des au-
tres. Sur une excellente base de thé de 
Ceylan, caractérisée par une feuille par-
ticulièrement filiforme, très régulière et 
finement épicée, a été associée à une 
proportion du meilleur thé du Yunnan.  
À cette base spéciale s'ajoute un arôme 
tout aussi exceptionnel, que nous avons 
trouvé dans les huiles naturelles de ber-
gamote originaires de France et d'Italie.

THÉ VERT — SENCHA UCHIYAMA BIOLGOGIQUE .. . . . . . . . €      8,00

Origine : Japon – Agriculture : Biologique.
En provenance des régions montagneuses 
et volcaniques de la préfecture la plus mé-
ridionale de l’archipel japonais située sur 
l’île de Kyūshū. Aujourd’hui le niveau de 
production se rapproche constamment 
des régions les plus qualitatives.

Dégustation : Les feuilles vert foncé, offrent 
un beau caractère de Sencha, goûteux, 
onctueux, umami, soupçon de fruit, dél-
icieux et régulier. Ce thé « réchauffe », il a une 
énergie puissante. Un Sencha pur, nourris-
sant et bienfaisant.



Thé Noir — Darjeeling Okayti Biologique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €      8,00

Origine : Inde du Nord Darjeeling – Jardin : 
OKAYTI – Grade : Gold Tippy – Agriculture : 
Biologique
Présentation : Le domaine de thé d'Okayti se 
trouve dans la vallée de Mirik, juste à la fron-
tière avec le Népal à une altitude de 1 500 m 
et c'est là que sont produits des thés bio-
logiques de première classe. En première 
vue, cependant, il devient clair que "Treasure 
Gold" n'est pas un Darjeeling "ordinaire", car 
il s’agit d’une création. Les feuilles longues 

filiformes avec de nombreuses pointes 
dorées rappellent encore plus les thés de 
haute qualité du Yunnan.
Dégustation : la tasse a une lueur cuivrée et 
l'infusion montre la cueillette minutieuse "une 
feuille et un bourgeon". La bouche dévoile 
alors des notes incroyablement multifacettes 
de chocolat et de caramel, associées à un 
léger caractère malté et à un fruité profond 
rappelant le raisin mûr. Cette qualité porte à 
juste titre le nom de « Trésor » !

Thé Cyan — Oriental Beauty Biologique .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €      8,00

Origine : Vietnam -District de Tam Duong au 
Nord. Agriculture : Biologique – Tam Duong, 
La région montagneuse où poussent entre 
autres des théiers sauvages et séculaires.
Présentation : Ce thé est cultivé de manière 
biologique et produit selon les directives 
de production biologique. En mai et entre 
septembre et novembre, seules de très 
petites quantités de cette spécialité sont 
produites à des altitudes allant de 700 à 1100 
mètres. Basée sur le cultivar « Jin Xuyen », cette 

spécialité déploie un bouquet aromatique 
riche et magnifique aux notes florales.
Dégustation : La tasse offre une robe belle et 
ambrée, ainsi qu’une texture soyeuse. Toute 
en parfums somptueux qui se diffusent dès 
l’infusion des feuilles. Sublime saveur, liq-
uoreuse, douce et sucrée (sarment de vi-
gnes, muscat, poire, pêche, agrumes, miel 
etc.., sont les quelques arômes posés sur 
l’élégance et la longueur en bouche de ce 
thé.

Thé Blanc — Gros Bourgeons Sauvages Mao Cha . . . . . . €      8,00

Origine: Chine du Sud -Ouest – Yunnan 
– Lincang
Présentation : Cette qualité exceptionnelle 
de cueillette sur théiers sauvages et anciens 
"Da Xue Shan", de bourgeons argentés qui ne 
poussent qu'une seule fois dans l'année, ce 
qui rend ce grand cru de thé sauvage, très 
précieux. Récoltés à plus de 2400 m, par les 
villageois de l’ethnie Lahu, dans les plaines ou 
forêts du Yunnan. Ces gros bourgeons blancs, 
100% biologique, en raison évidente avec leur 
évolution en pleine forêt. Selon les conditions 
climatiques, la gamme de couleurs des purs 
bourgeons varie entre le blanc-crème et le 
vert mousse. La production est assez puriste : 
les bourgeons sont séchés au soleil après la 
cueillette. A mi-chemin entre le thé blanc et le 

Pu erh, parce que leur longue durée de stock-
age relative, que l'on appelle le « vieillissement» 
, réalise de nouvelles qualités de maturité. Ces 
bourgeons sont exceptionnels, de beauté, 
douceur, couleur et odeur et sont le résultat 
d'un travail artisanal soigné.
Dégustation: La tasse offre une belle couleur 
très claire limpide et pure mais non moins 
aromatique. Des effluves et saveurs épicées 
(Cardamome, graine de Fenouil, Anis), suivies 
par des saveurs fruitées, citronnées et fleuries. 
Les infusions successives offriront de multiples 
saveurs parfumées. Un thé naturellement très 
sucré, désaltérant et délicieux, avec une 
longueur en bouche extraordinaire sur une 
alliance de notes citronnés et de raisin blanc 
bien mûrs.



THÉS GOURMANDS & PARFUMÉS
Jardin Du Palais Fiano De La Belle Juliette .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7,00

Présentation : Un thé noir parfumé aux 
saveurs de l’Italie, où l’on aime à penser que
Juliette pendant sa longue escapade en 
Italie, aurait pu le déguster en compagnie 
de son petit cercle d’amis, d’admirateurs et 
d’élégantes, dans le boudoir ou salon de 
petit palais Fiano, via De Corso.
Dégustation : Un soupçon de Panna Cotta 
crémeuse avec ses amande grillées. De 
gros zestes de citron et une pincée de jus 
de citron lyophilisé entre dans la recette. 
Les granulés de yaourt associés, aux déli-
cates notes d’amaretto accentuent cette 

impression de saveur d’Italie. Avec ses 
nuances douces et fraîches, les morceaux 
d'ananas viennent sucrer ce thé aussi par-
fumé que récréatif.
Ingrédients : Pied de chat, fleurs de bar-
beau blanc, Thé noir (51%), morceaux et 
sucre d'ananas, morceaux de pomme, 
arôme, amande s ef f i lé e s , granule s , 
écorce et huile naturelle de citron, lyophi-
lisées, jus de citron lyophilisés, morceaux 
d ámande, granules de yaourt demi-écré-
mées lyophilisées.

Jardin des Festivités . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10,00

Présentation   :  Que l ’on fête l ’amour, 
tel celui inspirant par sa longévité de  
Mme de Récamier et Chateaubriand. Que 
l’on fête les évènements pour se réunir, 
prier, chanter, manger et boire le vin et 
plus encore …le thé ! En voici un qui saura 
s’inviter et réchauffer les ambiances en 
toute intimité ou au contraire, en toutes 
joyeuses folies, par sa conception raffinée 
à base d’un des thés le plus fin du monde, 
le thé Jaune.
Dégustation   :  Un parfum merveilleux 
d'Orange sucrée ! Un classique des fêtes 

avec la saveur et l’odeur parfaite de la 
Cannelle de Ceylan. Un air de fête, fruité, aci-
dulé, juteux et sucré à l'orange. À déguster 
seul ou avec des pâtisseries généreuses et 
toutes aussi délicieuses que ce thé.
Ingrédients : Thé Jaune de Chine, Morceaux 
de pomme, tranches d'orange, arôme natu-
rel, morceaux de clémentine lyophilisés, 
fleur de souci, feuilles de fraise sauvage, 
Écorce de Cannelle de Ceylan bio.
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