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Poésie et
harmonie
de saveurs

A deux pas du célebre
Bon Marché, dans une
atmosphere cosy et
conviviale, le restaurant
de I'hotel La Belle Ju-
liette, Le Clos Belle Ju-
liette dont le talentueux
Chef Frangois Gagnaire
signe la toute nouvelle
carte, promet une expé-
rience gastronomique

" conviviale et délicieuse.
Les saveurs de saison sauront ravir vos papilles ! Les grands classiques de la Maison,
tels que la piece de beeuf frangais grillée accompagnée de frites rustiques, le filet de
bar réti au beurre citron avec son gratin de butternut ou encore le supréme de volaille
fermiére avec sa créme aux champignons sont a découvrir absolument. Coté dessert,
on craque sur la creme briilée ou le brownie tout fondant. Pour ceux qui souhaitent
terminer la soirée au coin de la cheminée lovés dans les moelleux canapés, on vous
recommande la carte des cocktails et mocktails qui pour la saison d’hiver s’enrichit
de nouveautés saisonniéres «Douceur de Poire» et «Bourbon d’Automne». De quoi
terminer une soirée en beauté !

Restaurant LE CLOS BELLE JULIETTE 92 rue du Cherche Midi, 75006 Paris
reservation@labellejuliette.com
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