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On s’installe en terrasse ?

TEXTE | 6y Bernaso VAN DE KERKHOVE

Le premier rayon de soleil sur la capitale est un signe de
ralliement trés efficace. Partout, méme dans les hétels,
les terrasses s’animent et le rosé de Provence fait son
entrée enforce dans les coutunies estivales. C’est sibon I'été.

Le Bar a ciel ouvert by Krug au [RIFTGE B

- E -
Le Shangri-La Hétel Paris, en collaboration avec la La Cour Jardin du ... Plaza Athénée
célebre Maison de Champagne, dévoile « Le Bar a 0
ciel ouvert by Krug », nouveau lieu incontournable '_S"“‘
de la capitale cet été. Situé dans 'une des plus belles !
chambres entiérement réaménagée pour |'occasion, il
dispose d’une magnifique terrasse de 30 m? offrant une
vue époustouflante sur la Tour Eiffel et les plus beaux 5 pour une
monuments parisiens, idéale pour la dégustation d’un : euner ou un
verre de Champagne... Krug bien sir ! Prix au verre [ ; belles: soirées d'
thors bouchées) : 55 € pour le Krug Grande Cuvée ; [ Aathieu Emeraud,
Bouteille (hors bouchées) : 400 € Krug Grande Cuvée,
650 € Vintage 2002, 800 € Krug Rosé. Dans ce cadre
exceptionnel, les amateurs auront le privilege de
découvrir les emblématiques cuvées de la Maison
accompagnées, selon les envies, d'un assortiment
de bouchées caviar, saumon, jambon bellota... Les
couchers de soleil auront une autre saveur. Dans ce
cadre, a noter la soirée exceptionnelle (sur réservation

en plei > doret a
e ards, ce cour centenaire
décorateur Bruno Moinard

obligatoire : 350 € par personne comprenant un verre ions > geres, essentiellement
de Grande Cuvée.) pour le feu d'artifice du 14 juillet. oluant tout au long de la
Du ler juillet au 26 aolit 2017 de 18 h a 23 h. K aré de lewrs inspirations,

Réservalions au 01 53 67 19 98 a compter du 15 juin 2017, [ EORee F et Sl 1000 e 8 13T o Sl et Tl
10, avenue d'léna - 75116 Paris semaine : (Déjeuner de 12h a 14h30/ Diner
www.shangri-la.com/ir/paris/shangrila de 19ha22h30) : 90 € par pers (hors boissons).

www.dorchestercollection.com/ir = | | Wi - il
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j Campagrw chic a la terrasse di

I"leurs estivales et arbustes aux agrumes colorés servent de cadre 3 la terrasse
éphémere du Westin Paris Vendome transformée en jardin potager. Avec une grande
amplitude horaire, de 9h du matin jusqu’a minuit passé, on peul prendre un café,
un apéritif (avec une offre tapas dédiée), un thé, déjeuner ou diner dans un cadre
champétre. Du potager i |'assiette il n'y a qu'une commande a passer et, entre les
soupes rafraichissantes comme un gaspacho andalou a I’avocat bio, les « bowls » (a
partir de 23€), notamment le « white » a la volaille fumée ou grillée parsemée de
copeaux de coco, ou encore les viandes et poissons a la plancha (a partir de 28 €) ou
la grande assiette de légumes grillés, I'ofire est compléte. Les formules s'adaptent :
I'instant Bowl, avec un thé ou un café et |"eau minérale (29 €) ou l'instant plancha
avec un poisson ou une viande, un dessert et un verre de vin (39 €).
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uddha-Bar Hotel Pari

jolie terr le 200m?, qui anin it au long de

, se métamorphose cet été suivant le théme
i En ha
unit i l'e
et de « tapa:
n (
, de saumon, thon ou dau
et pignon rouge ; gingemb

partir de
tillant : Clicquot qui
n danse
4, rue d’Anjou 008 Pa +33 (0)1 83 96 88 88
www.buddhabarhotelparis.com

! e " —— ,
|...bien-étre aqu Mandarin Oriental

7 Clos Belle Juliette | '’

L ne nouvelle offre dle restauration élabarée par Thierry
Marx et dédiée a une cuisine alliant plaisir et bien-
étre s'est installée dans le lobby de I'htel récemment
réaménage.  Accueillis & l'entrée du Palace par des
papillons  Swarovski, les visiteurs retrouveront une
nuée de 138 nouveaux spécimens scintillants dans le
hall majestueux. Ecrin de pierre, de laque et de feuilles
d'or, le coeur de I'hétel devient un véritable lieu de vie
disposant de discrétes alcoves équipées de nouvelles
o ® assises confortables et de guéridons a I'abri des regards.

« 'Honoré » devrait ravir les acleptes d'une cuisine saine
et gourmande du petit déjeuner a I'heure du thé. Défenseur d'une cuisine
responsable, respectueuse e la santé et de la planéte, le chef a souhaité
consacrer la carte exclusivement a des plats natures et sains, portant une
attention particuliére a une offre variée et adaptée a différents régimes.
Avocado toast et Omelette banche pourront s'accompagner d'un Super
smoothie (avocat, concombre, épinard, datte, menthe, citron) ou d'un Thé
furieux & base de citron, gingembre et anis étoilé. Pour déjeuner ou un en-
cas, dégustez un burger vegan, un curry vert de légumes, ou un poke bowl
Honaré composé de riz, saumon, avocat, radis et concombre.

Tous droits réservés a I'éditeur

Siuéen plein coeur de Saint-Germain des Prés, a deux pas du Bon Marché, 'Hatel &
Spa la Belle Juliette, cing étailes tout en élégance, abrite un bar d'été dans un écrin de
verdure, sur une charmante temasse prolongée par un jardin confidentiel. C'est Flora
Mikula, chef cuisiniére francaise de renom a réalisé la nouvelle cate d'inspiration
italienne clu Clos Belle Juliette sur lacjuelle on retrouve saladles, crostinis, pates, risotto. ..
De son cité, Victor Delpiere, barisla de renom, Champion de France « Majito Paris
2011 », champion du monde
Barista et Cocktails 2013 a imaginé
7 nouveaux cockiails créés en
exclusivié pour la Belle Juliette,
el inspirés de son livre « Tea-Tail
Party » Cette nouvelle carte revisite
de grands classiques comme la
Caiipirihna; le Sex on the beach, le
MaiTai, ou encore le Moscow mule
avec les rhums Baristéa, amangés
avec chu the et des tisanes.

reservation@labellejuliette.com
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Déje
saint Roch - 75001 Paris -

www.leroch-hotel.com

Du mardi au samedi,

28 rue

et été, de mai a septembre, une double mpencme festive et
gustative sur la lerrasse de cet hotel de luxe au sein d'un Jarclin
Suspendu éphémere (Seulement 6 personnes ) installé au-
dessus du bassin du palace. Dans un premier temps, suspenclu
strement lui-aussi, ce Jardin Suspendu Belvedere, dédié au theme
Relearn Natural, permettra au public, sur réservation, de vivre
une expérience originale en dégustant une sélection de cocklails
a base de Vadka a difiérents moments de la journée. D'autre
part, un « food pairing » exclusif, autrement dit un parenariat
gastronomicue, associera ces cocktails signature avec les créalions
culinaires originales du chel Nobu Matsuhisa, ainsi qu’avec les
fameux desserts de Pierre Hermé. Leurs créations meltront en
avant le coté fruité et floral des cocktails qui pourront étre dégustés
au déjeuner, plus tard dans la journée ou durant le diner...

C:_:mmun('- aux lrois refe

du palace, la cour de accueille

:1|u-|1r- que soit votre envie le grand

‘on Christian Le S JUer pour leV 13 élaile
chelin), la versi olarée de "Orangerie par

David Bizet (1 éloi ) ou la Méditerranée
(1 !I:J( Michelin)?
i , mais pas

la quali

Ouvert tous les jours, midi et soir.

Four Seasons Hotel George V, Paris

31, avenue George V - 75008 Paris -Tel. : 433 (0)1 4952 70 00

www.fourseasons.com

Tous droits réservés a I'éditeur
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(0)1 73 04 59 09

L'Hotel du Collectionneur présente ses terrasses, subtil mélange d’essences exotiques :
haies de cyprés, rosiers, palmiers s'organisant autour d'une fontaine de granit a
débordement, véritables écrins de tranquillité en plein coeur de Paris, et en dévoile
les animations offrant cette année une véritable esc :lparlu subtropicale en Nouvelle-
Orléans. La « Terrasse du Pont », se dévoile ainsi pour I'éé avec son barbecue cajun.
A I'heure du déjeuner, le Chef Joél Veyssiere puise ses inspirations dans cette cuisine,
incontournable de la gastronomie dle la Louisiane, essentiellement basée sur les épices
et les fruits de mer ; et proposera des plats comme le Burger red bean's-and-rice ou les
Shrimps & Chips frites de patate douce, véritables découvertes dle la cuisine cajun. Une
carte de viandes et poissons marinés et re[('v('f. sera aussi pmpoﬁee A signaler que
dans le méme temps, la terrasse du Purple
Bar se transforme pour veus faire vivre
I'ambiance Bourbon Street, rue iconique
du quartier francais de la Nouvelle-Orléans.
Alexandra Giraud et son équipe s"associent
a « Woodford Reserve » pour créer des
cacktails emblématiques de la ville a base
de bourbon. Le Purple Bar proposera des
associations inédites de cocktails et de
cigares, mélange parfait pour mettre en
avant toutes les saveurs des alcools,

www.hotelducollectionneur.com
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